LA MAISON BLEUE

Bieres-Planches-Terrasse




BOISSONS CHAUDES
CAFES

Café de torréfacteur lyonnais Fika
Lait végétal sur demande - + 0,5 euros

Espresso - 1,7 euros
Noisette - 2euros
Double espresso - 3 euros
Cappuccino - 3,2 euros
Latte - 3,5 euros
Mokaccino - 4,2 euros

Chocolat chaud - 3,5 euros

THES & INFUSIONS
Les Thés sur Terre

Thé noir Darjeeling FOP Anapurna

- 3,5euros
Thé vert menthe nanah - 3,5 euros

Nectar Royal : hibiscus, pomme, sureaux,
groseilles - 3,5 euros

PATISSERIES
Cuisinées sur place par notre cheffe patissiére
Cake potimarron et noisettes - 3 euros
Cookie a la praline - 2 euros

Gateau poires et chocolat - 4 euros

BOISSONS FRAICHES
Jus
Jus du Pressoir du Pilat, 100 % fruits
Abricot - 4euros
Poire - 4 euros

Tomate - 4 euros

INFUSIONS
Infusions bio pétillantes Symples

L’Energisante : thym, menthe, romarin,
citron, mirabelle - 4 curos

La Relaxante : camomille, cassis, myrtille,
lavande, cerise, verveine - 4 curos

La Détoxifiante : sauge, sureau, pomme
- 4 euros

PETILLANT DE POMME
100% pommes bio, Vergers de Mirande -

4,5 euros

1 boisson chaude

et
1 boisson fraiche

LI
1 patisserie

Prix net et service compris - Liste des allergenes disponible au bar
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CARTE DU MIDI - 12H A 13H30

Cuisine familiale, de saison, avec des produits locaux et 100 % fait maison !
Viandes de Saint-Laurent de Chamousset (69), Légumes de Vourles et Saint Priest

LES FORMULES
Entrée Plat Dessert a 21,5 euros

Entrée Plat ou Plat Dessert a 17,5 euros

ENTREES
Crémeux d’épinards, tomme de chévre et croutons de pain a 'ail
Salade de chou et pomme opale facon coleslaw, mayonnaise a 'huile de noix

Oeuf mollet, Lardons fumés et crémeux de chou fleur+ 3 euros

PLATS
Sauté de porc a la moutarde et purée grand meére

Pallet de courge de Nice grillé, sarrasin mijoté et sauce raclette

Gnocchis de pomme de terre maison, mousseline champignons de Paris
Chanterelles jaunes de Haute-Loire en persillade
+ 6 euros

Blanquette de veau au légumes du jour et riz de Camargue
+ 6euros

FROMAGES

Sélection de fromages (Ferme de la Villardiére) : Tomme de chévre, Montbier, Vache cendrée 6,5 euros

DESSERTS

Poires crues, en crémeux et en compotée, biscuit moelleux au chocolat, mousse chocolat noir
(Chocolaterie Diggers) et tuile au cacao

Tatin de coings, sablé 4 épices, crémeux miel (Apicultrice Graeine),
caramel de coings et créme fraiche épaisse + 4 euros

Biscuit au potimarron, crémeux vanille, purée de potimarron vanillé, crumble noisette et mousse
praliné

Café gourmand : assortiment de mignardises, espresso + 3 euros

Prix net et service compris - Liste des allergénes disponible au bar



CARTE DU SOIR
17H - O1H




NOS PRODUITS

PAIN A FOCCACIA

Retrouvez notre pain a foccacia
dans tous nos croques !

w PAIN

Farine bio
Levain naturel
Pétri et faconné a la main
Cuit au four a bois traditionnel
Livré a bicyclette !

VIANDES ‘0

Animaux nés, élevés et
abattus en France

BIERES

Biéres diversifiées sélectionnées
avec soin par |'équipe
Des nouveautés a découvrir
réguliérement !

.
JUS DE FRUITS ‘

100% jus avec des fruits cueillis
dans la Vallée du Rhéne

\ [/
7\ VIN

Sélectionnés avec soin par
I'équipe et récupérés directement
au domaine
Exploitations biologiques ou &
haute valeur environnementales

PATISSERIES

Chaque semaine 3 patisseries
différentes proposées

‘ FROMAGES

Sélectionnés dans les
environs lyonnais

CHARCUTERIES

Animaux nés, élevés en
paturages, finis et transformés
a la ferme

LEGUMES & FRUITS

Démarche agricole vertueuse
Produits de saison
Transportés directement du
producteur & nous

GIN

Distilleries artisanales
1 recette réalisée spécialement
pour La Maison Bleue

TONIC & GINGER BEER

100% frangais
100% bio
Ingrédients naturels et locaux
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v SALE
-y En solo A partager

Nos Croques Les Minicroques - Végés 8 €

Pain & focaccia fait maison

Servis en assiette avec : grenailles raties
(sauce maison au choix) et salade verte

L’Automnal 11,5 € -

Les Minicroques - Jambon 10 €

Les Grenailles roties 7 €

Le Fermier 12,5 € -

Sélection de Charcuteries 14 €
QFerme de Montchervet
Le Montagnard 13,5 € Sélection de Fromages 14 €
- Q Ferme de la Villardiére
Sélection Mixte 14 €
l

Q Ferme Montchervet et de la Villardiere

| Tartinable 6,5 € @

SUCRE
En solo A partager

- Grale Al prelfe 2€ Planche Sucrée 13 €

. Financier noisettes praliné 3 €

* Gateau poires et chocolat 4 €

a - - " . L] >
.
Pour vos événements : anniversaire, pot de départ ou toute autre occasion,

n’hésitez pas & réserver vos géateaux. (Créations de notre cheffe patissiere) o

Gateau Poires Pochées Gateau chocolat

8 personnes : 36 €
. 10 personnes : 38 € 8 personnes : 40 € .

.o

10 personnes : 42 €




BIERES PRESSIONS

HAPPY HOUR 16H - 19H

e
; BRASSERIES ARTISANALES & LOCALES -

Des nouveautés régulierement

S .
.

Vagablonde

Blonde
Brasserie Caribrew, Rhéne, 5,6°

Olut
Blanche
Brasserie La Chénou, Rhéne , 5°

Brame

Ambrée

Brasserie Caribrew, Rhéne, 5.6°
Humulupucienne

Pale Ale

Brasserie Agrivoise, Ardéche, 4,2
Gand’hipa

Indian Pale Ale

Brasserie Les Gens Sérieux, Drome, 6,8°
Triple Grain

Triple

Brasserie Dulion, Rhéne, 9°
Pomone

Fruitée, framboise

Brasserie Deux Branches, Loire, 4.1°
NEIPAH

Neipa
Brasserie Les Zythonautes, Drome, 5.3

Brasserie Les Deux Branches, Rhéne, 8°

Panaché / Monaco 25d-35€/50d-6,8€/HH-55€/Pichet-204€
Picon 25d-38€/50d-7€/HH-6€/Pichet-21€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



SOIREE GIN TO’

Tous les vendredis soirs

%.DISTILLERIES ARTISANALES & LOCALES

L ) .
@ ° Des nouvelles compositions tous les mois

3

9€
Le Lavandoux

Sirop lavande fait maison, Gin Citadelle,
Détoxifiante

Le Gin Smash KRS

Basilic, Gin Dry, Tonic

Le Confit Lt s

Liqueur de verveine, Citrons confits
maison, Gin Mist, Tonic

Le Figuier 10€

Figue, Gin Normindia, Tonic

\@/’ Toutes nos propositions sont disponibles
T avec un gin sans alcool

Les Distilleries :

Gin Dry Gin Normindia
Q Q

Gin Myst Gin Citadelle
Q Q

Sober Gin - Sans alcool 0°
Q

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
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| COCKTALILS & SHOOTERS

*\,&\s COCKTAIL DU MOMENT

° - Le Botanica 8,50€(7,50 € en happy hour)
Liqueur Fizz 7€ Moscow Mule 7:5¢€
=\ q o London Mule 75¢
g Alpin Mojito 8 €
Disponible en virgin avec le Sobergin 0% de la distillerie du Rhone
Mojito 8 € Gin Tonic 7€
o Supplément liqueur de sureau ou de concombre: *'€
Ti'Punch s8¢ Disponible en virgin avec le Sobergin 0% de la distillerie du Rhone

Suze Tonic 7€

Caipirinha s«

Jager Bomb 55€

TS A

Long Island s«

Le Carioca 8,5 €
r Spring Fizz 85¢
@ g
oo Bloody Mary 8¢
i
» !
\efs 2,50€ 22€
00 Rhum ouVodka * sirop ‘ ‘
3
g RECETTES MAISON ‘”‘“ ‘”‘
um arrangé du moment uzon .
Z  Rh ngé d s
Baby Guinness
: Bob
Before eight o Marie Sanglante
Chérie russe B52
Génoise
Chest Peer Forgasme

AT o . SR




CARTE DES VINS

Vins locaux et responsables

2 i
Entr'Amis, Cétes du Rhéne, AOP, Bio 350€ 21€
Visan, Cétes du Rhéne, AOP, Bio s€ 30€
Rasteau, Cétes du Rhéne, AOP, Bio 650€ 39€
Luciole, Viognier, IGP, Bio s 223
Le Temps de Vivre, AOP, Bio 5€ 30€
Vendanges d'Octobre, IGP 650€ %€
Luciole, Bio 350€ 21€
Insouciance, AOP 4,50€ 27€

CIDRE ET CHAMPAGNE

Bouteille de 75cl

Cidre Brut, Bio 12¢ Champagne s5¢

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modeération
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. SPIRITUEUX
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O La Distillerie de Lyon @ 8eme

Les gins francais
Z Dry Gin ,¢

Normindia spe

Fleurieu-

Pl Citadelle v«

La Distillerie du Rhéne
ADN s

Les gins étrangers

Lancement se The Botanist y¢

Sober-Gin 0% /< -

La Distillerie de Kurios @ Brignais
Gin Mist ve

Nikka Coffey 1y5e

&

=0

N 4

.‘skies Q““ms

Distillerie de Kurios,
9 Brignais

Rhum local

Whiskies locaux
BetaRom ysue

Rozelieure o ¢ Q Lorraine

)
S
Z

Nos 5

Pointe Blanche 45 ¢ lle )
Q d'Oléron Rhums maturés en France

Hee Joy Origins ne

Maturation en f
fits de cognac, ¥

Whisky vieilli en France
V Hee Joy Jamaica VSOP 12¢ 9 Charentes

Pertuis ¢

Rhums étrangers

. L 4 \'4 Clé t
Whiskies étrangers 16, canelle, vanille

Jura
ne Gunsbell we

Laphroaig ne
P 9 Angostura 1919 wse

W W A J

Nikka 125¢

DIGESTIFS

Liqueurs artisanales locales

Captain Morgan ;¢

APERITIFS

Baileys 2cl 7€

La Vertueuse ¢5¢
9 Yssingeaux

¥
2
5

“Un Peu Concon” 65¢€ 9 Lyon 8 éme

Vodka locale
Vodka 35 s¢ 9 Fleurieu-sur-Sadne

Et aussi...
Génépi 6€
Chartreuse Verte se

Ricard 2cl 3¢

Porto 5¢cl s¢

Suze 4cl 6¢

Martini Rouge/Blanc 6c¢l 6€ =
Kir 12¢l 45€ "

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération




SANS ALCOOL

Servi au verre - 33 cl

p gma'So
o~\c’ %
.§ Virgin mojito 650€ Virgin Fizz 650€ Sober Ginto 0% 7¢
&
Q ﬁ
1) Virgin Carioca 6,50 € Citronnade 4€ Thé glacé 4€

»

Citronnade disponible en 1L 7€
GArancajg
$ N &

@

W& Ppétillant de pomme 450¢ Jus 100% fruits s¢

(=]

-]

m . ~ ng . "

% Infusion fraiche "Energisante" ¢ Tonic Bio ¢
Infusion fraiche "Relaxante" ¢ Ginger beer 45¢ .
Infusion pétillante “ Détoxifiante” 4¢ oo . o ’

s ale
L

@

e’ Run'Hard - Blonde 33cl 5,50 € oy
Q
.E Run'Hard - IPA 33cl 550€

)]

) .

7 Run'Hard - Fruits Rouge 33cl  ss50¢
Low Rider - IPA 33cl 550€
QSi

~@0 00" 00 955

7 Eau pétillante "o,

EETRRR 33 3¢
Sodas e e

Sirops Bigallet & Diabolos 50dl 4€




LA MAISON BLEUE

LA MAISON BLEUE
VOUS ACCUEILLE
DU LUNDI AU VENDREDI DE 8HOO A 1HOO

ET LE SAMEDI DE 17H00 A THOO

A
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